11 grudnia 2023

Najlepsze przysmaki wigilijne i wina z wielkopolskich winnic - znamy wyniki
regionalnego konkursu kulinarnego

Kapitula konkursowa podczas Jarmarku Bozonarodzeniowego w Szreniawie tradycyjnie juz
degustowala zgloszone w konkursie wigilijne zupy, przekaski oraz pierniki i pierniczki. W
konkursie ,Na wigilijnym stole 2023” po raz pierwszy grupa ekspertow sprawdzala tez,
ktore wina z Wielkopolskich winnic sa idealnym prezentem pod choinke.

Na wysokosci zadania stanela tez dziecieca kapitula, ktora musiala wybra¢ najlepsze
pierniczki, ktéorych w konkursie bylo az 15 rodzajow!

Kapituta konkursowa, ktorych cztonkiniami byty m.in. dziennikarka kulinarna Katarzyna Bosacka
oraz Magdalena Tomaszewska-Bolatek, autorka ksigzki , Tradycje kulinarne Polski, ocenita 7
zgtoszonych zup, gtéwnie postne barszcze i tresciwe zupy grzybowe, a takze 21 przekasek, m.in.
wySmienite satatki sledziowe, wedzone pstragi, paszteciki, krokiety, pierogi, kapuste z grzybami oraz
makietki. Autorzy zgtoszonych dan - cztonkinie kdt gospodyn wiejskich, uczniowie szkdt branzowych,
lokalni producenci spozywczy oraz punkty gastronomiczne, w tym roku postanowili inaczej ,ugryz¢”
temat pierniczkdéw: oprocz klasycznych, lukrowanych ciastek pojawity sie m.in. bezy z kremem
piernikowym czy niezwyklej urody tort. To znak, ze tradycje kulinarne sq inspiracjq do tworzenia
nowych odston popularnych staropolskich przysmakow - podsumowuje Jan Babczyszyn, dyrektor
Instytutu Skrzynki, powiatowej instytucji kultury, ktora jest nie tylko organizatorem konkursu, ale
takze sponsorem nagrod finansowych, ktore otrzymali laureaci Grand Prix.

Ocenie poddanych zostato 43 potraw. Kapituta smaku ocenita poziom konkursu jako bardzo wysoki,
po degustacji postanowila przyznac:

e KGW w Konarzewie ,Kobiety Sukcesu” za pierniki babci Ani, za symbol Torunia, za grzybki z
Konarzewa, za czerwonego Krola, za sernik Jowity, za galaretke z dorsza oraz za prazoki.
o Wigjski Stét Dr Maryniak ze Skorzewa za barszcz firmowy oraz za kapuste postna.

Nagrody i wyréznienia w kategorii pierniki otrzymali:

Grand Prix: Weronika Kosmowska, uczennica Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w
Srodzie Wielkopolskiej za Wigilijna beze Pavlova.

I miejsce: Anna Kruszyk uczennica Zespotu Szkoét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Rarytas
piernikowy.

IT miejsce: Mateusz Klorek uczen Zespotu Szkot Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w
Trzciance za Piernikowe szalenstwo (tort piernik z niespodzianka).

ITI miejsce: Uczniowie Cechowej Szkoly Rzemieslniczej w GnieZznie uczacy sie w zawodzie
cukiernika za Krajanke piernikowa


https://slupca.itlu.pl/najlepsze-przysmaki-wigilijne-i-wina-z-wielkopolskich-winnic-znamy-wyniki-regionalnego-konkursu-kulinarnego/

Wyréznienia otrzymali:

e Anna Wawrzyniak - uczennica Zespotu Szkoét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za
Pierniczki z witrazem

 Kinga Kraszewska - uczennica Zespotu Szkdt Rolnicze Centrum Ksztalcenia Ustawicznego w
Trzciance za Tradycyjne pierniki Katarzynki

« Karina Klimas - uczennica Zespotu Szkot Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za
Piernikowca.

W Kkategorii zupy wigilijne:

Grand Prix: KGW w Konarzewie (gm. Dopiewo, pow. poznanski) , Kobiety Sukcesu” za Zupe
Grzybki z Konarzewa

I miejsce: Olga Mréz - uczennica Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w Srodzie
Wielkopolskiej za zupe grzybowa

IT miejsce: Michat Kasprzyk - uczen z Zespotu Szkdt Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za
Kremowy rybny przysmak swiateczny

III miejsce: KGW w Ruchocinku (gm. Witkowo, pow. gnieznienski) za Zupe grzybowa
Wyréznienia otrzymali:

e Dr Maryniak Wiejski Stot ze Skorzewa (gm. Dopiewo, pow. poznanski) za Barszcz firmowy
* KGW w Konarzewie ,Kobiety Sukcesu” za zupe Czerwony Krol.

W Kkategorii przekaski wigilijne:

Grand Prix: Anna Derwich, uczennica z Zespotu Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za
Sledzie z lesna nuta

I miejsce: Bar Grochéwka Psarskie za Pstraga wedzonego (Psarskie, gm. Srem pow. sremski)

IT miejsce: Marcelina Sobczak - uczennica Zespotu Szkét Rolnicze Centrum Ksztatcenia
Ustawicznego w Trzciance (pow. czarnkowsko-trzcianecki) za potrawe ,Sledz ztapany w zielong sie¢”

III miejsce: Dr Maryniak Wiejski Stot za Kapuste postna
Wyrdznienia otrzymali:

* Olga Mréz z Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w Srodzie Wielkopolskiej za
Sledzie w musztardzie francuskiej

e Elzbieta Gabrysiak z KGW w Wysogotowie ,Babki ze Hej” za Makietki (Wysogotowo, gm.
Tarnowo Podgérne, pow. poznanski)

e Marcel Katandziak - uczen z Zespotu Szkdt Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Wigilijne
krokiety z mchem.

Kapituta dokonata tez oceny zgtoszen wsrod szkot gastronomicznych. W tej specjalnej kategorii
przyznane zostaly nastepujace nagrody i wyrdznienia:

I miejsce: Weronika Kosmowska - uczennica z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w
Srodzie Wielkopolskiej za Wigilijna beze Pavlova



IT miejsce: Anna Kruszyk - uczennica z Zespotu Szkoét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za
Rarytas piernikowy

ITI miejsce: Marcelina Sobczak - uczennica Zespotu Szkdt Rolnicze Centrum Ksztalcenia
Ustawicznego w Trzciance za potrawe ,Sledz ztapany w zielona sie¢”

Wyrdznienie otrzymali Uczniowie Cechowej Szkoty Rzemieslniczej w GnieZnie uczacy sie w zawodzie
cukiernika za Krajanke piernikowa.

Ponadto wyjatkowa, dziecieca kapitula przyznala swoje nagrody za zgloszone pierniczki:

Zlote piernikowe serduszko otrzymalo KGW w Konarzewie , Kobiety Sukcesu” za symbol Torunia
Srebrne piernikowe serduszko otrzymato KGW w Wysogotowie ,Babki ze Hej” za pierniki

Brazowe piernikowe serduszko otrzymata Anna Wawrzyniak - uczennica z Zespotu Szkoét
Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Pierniczki z witrazem.

W kategorii , Wielkopolskie wina pod choinke” ocenie poddanych zostato 27 rodzajéw win.
Kapituta Smaku ocenita poziom Konkursu jako bardzo wysoki. Po degustacji Kapituta postanowita
przyznac

wyroznienia i nagrody:

Grand Prix: Winnica Powiercie za Ryseling (Powiercie, gm. Koto, pow. kolski)

I miejsce: Winnica Edison za Riesling 2021 (Baranowo, gm. Tarnowo Podgérne, pow. poznanski)
IT miejsce: Winnica Zielona za Pdzny zbidr - wino biate stodkie (Sierakdéw, pow. miedzychodzki).

III miejsce: Winnica Lipka Wielka za Wino czerwone wytrawne, kupaz szczepow Marchael Foche i
Regent (Lipka Wielka, gm. Lwowek, pow.
nowotomyski).

Wyrdznienia:

e Winnica Niewinne Siostry za Wino biate pétwytrawne INSPIRACJA (Jeziorki, gm. Osieczna,
pow. leszczynski)

e Winnica Lipka Wielka za Wino biate wytrawne Muskat Odeski

e Winnica Edison za Cuvee Wino biate.

Konkurs tradycyjnie (po raz trzeci) juz odby! sie podczas dorocznego Jarmarku Bozonarodzeniowego,
waznego wydarzenia na Szlaku Kulinarnym , Smaki Powiatu Poznanskiego”. Jarmark rozpowszechnia
nie tylko Swiateczne tradycje kulinarne naszego regionu, ale takze promuje zwyczaje zwiazane z
przygotowaniami i celebrowaniem Bozego Narodzenia. Na Jarmarku mozna byto skorzysta¢ réwniez
z oferty cztonkdw wspomnianego szlaku, m.in. Browaru Szreniawa czy Wiejski Stot Dr Maryniak ze
Skdrzewa.

Konkurs odbyt sie przy wspolpracy Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska, Stowarzyszenia Polska
Akademia Smaku, Sieci Culinary Heritage Europe, Stowarzyszenia Poznanska Lokalna Organizacja
Turystyczna, Wielkopolskiego Stowarzyszenia Winiarzy, Wielkopolskiej Izby Rzemieslniczej w
Poznaniu, TOP AGRAR Polska, Ogolnopolskiego Cechu Rzeznikow - Wedliniarzy - Kucharzy z
siedziba w Poznaniu oraz kwartalnika Trybuszon. Honorowy Patronat na konkursem objat Starosta


https://www.facebook.com/winnicapowiercie/
https://www.hoteledison.com.pl/winnica-edison1
https://www.facebook.com/p/Winnica-Zielona-100063253417802/?locale=pl_PL
https://www.winnicalipkawielka.pl/
https://www.niewinnesiostry.pl/
https://www.winnicalipkawielka.pl/
https://www.hoteledison.com.pl/winnica-edison1

Poznanski Jan Grabkowski.

Przygotowat: Instytut Skrzynki



